Azienda Agricola

CAMISANI

FABIO PIETRO

Riso con le noci
€[P Ricetta semplice @ 30 - 40 minuti

INGREDIENTI:

350 g di riso, 100 g di gherigli di noci, 200 g di polpa di pomo-
dovo, 1 spleehio draglio, un ciuffo di prezzemolo ¢ basilico, vino
bianco secco, brodo q.b., parmigiano grattuggiato, burvo, olio
extravergine d’oliva, sale, pepe.

Fate tnsaporive un po d’olio con uwn trito d’aglio e prezzemolo,
gquindi versate il riso ¢, mescolando, Lasciate che insaporisca wnel
condimento. Bagwnate con un po di vino ¢ non appena sard evapo-
rato, unite La polpa di pomodoro, sale, pepe ¢ metd del brodo caldo.

Cuocete LL viso continuando a mescolare ¢ unendo ancora brodo
caldo quando LL precedente sard assorbito; a metd cottura unite le
woel tritate.

Ruawndo Ll viso sara al dente ¢ ancora wmorbido, spegnete, condite
con gqualche flocehetto di burro, un po di basilico e formaggio
grattuggiato. Mescolate e lasciate insaporire per qualche attimo
a pewntola coperta prima di servire.

www.agricolacamisani.it



