Azienda Agricola

CAMISANI

FABIO PIETRO

Risotto con 1 funghi
EIP Ricetta semplice @ | ora

INGREDIENTI:

400 g di viso, 200 g dl funghl di bosco di qualita diversa, 1 cipol-
La, 1 spicchio d’aglio, uwn ciuffo di prezzemolo, brodo q.b., par-
migiano grattuggiato, burvo, olio extravergine, sale, pepe.

Affettate sottilmente La cipolla, schiacciate Lo spicehio d'aglio e
fate soffriggere entrambli tn una casseruola con qualeche cue-
chiatata d’olio ¢ una wnoce di burro. Levate L'aglio nwon appena
prende colove e wmettete a cottura L funghl puliti, lavatl veloce-
mente sottoacqua corrvente e affettati; insaporite con prezzemolo
finemente tritato.

Cowndite con sale, pepe e cuocete per civea 20 minuti. aggiungen-
do del brodo (0 acqua calda) se necessavio. Versate il riso e por-
tatelo a cottura bagwnandolo con Ll brodo mestolo dopo mestolo. A
cottura ultimata, spegnete, ¢ sempre mescolando tnsaporite con
formaggio e burro, lasciate riposare un minuto a pentola coper-
ta. Servite spolverando di prezzemolo tritato.

www.agricolacamisani.it



